
 
 
                                                                                

 

 

 

 

 

報道関係者各位 
 

   【報道関係者からのお問合せ先】 
           コンラッド東京 

    マーケティング コミュニケーションズ  
            粉川元美 羽根昌紀 

           TEL: 03-6388-8500 
FAX: 03-6388-8244 

 Email: conradtokyo.pr@conradhotels.com 

 

コンラッド東京、11月3日（金 ・ 祝）より「ラブ・クリスマス・スイーツビュッフェ」を開催 

華やかな赤と白のコントラストが心躍るクリスマスの季節を演出 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

【2023年 9月 12日】コンラッド東京（東京都港区、総支配人ニール・マッキネス）は、11月 3日（金・祝）よりオールデイダイニン

グ「セリーズ」にて、真っ赤なリボンに包まれたギフトボックスや、ホワイトクリスマスのような白いツリーなど赤と白のコントラストが心躍

るクリスマスの季節を演出する「ラブ・クリスマス・スイーツビュッフェ」を土・日曜・祝日に開催します。華やかで洗練されたクリスマス

の雰囲気の中、味はもちろん、季節にふさわしい見た目にもこだわった数々のスイーツとセイボリーが並びます。思わず“アイ・ラブ・

クリスマス!”と言ってしまいそうな世界観を楽しみながら、ご家族やご友人、大切な方と特別なひとときをお過ごしください。 

 

クリームで表現したサンタクロースの鬚が可愛らしい「ホワイトチョコレートとオレンジのタルト」や、サンタクロースの衣装をまとった「チョ

コレートとピスタチオのムース」、クリスマスの伝統菓子「リンツァートルテ」、そしてライブステーションで提供するラズベリームースを使

用したホワイトチョコレートで仕上げるモンブランまでスイーツは全部で 14 種類。セイボリーには「ビーツタルトとコンビーフのポテトサ

ラダ」と「スモークサーモンとカリフラワーのムース」の冷たい料理 2種類、ハンガリーの家庭料理、ラコットクルンプリ（じゃがいもの重ね

焼き）と、野菜をじっくり炒めた濃厚なマンハッタンクラムチャウダーの温かい料理 2 種類のほか、ライブステーションではしっとりとジュ

ーシーで柔らかい骨付きチキンのコンフィを提供します。 

 

 

about:blank


 
 
 

 
 

「ラブ・クリスマス・スイーツビュッフェ」 メニュー例 

   

   

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

  

  

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ラズベリーとヘーゼルナッツの

ティグレ 

ヘーゼルナッツを練り込んだ

ハート形の生地に、ラズベリ

ージャムをトッピングしまし

た。程良い甘さとしっとりとし

た食感が特徴。クリスマス

へのラブをイメージした一品

です。 

ホワイトチョコレートとオレン

ジのタルト 

ホワイトチョコレートのガナッ

シュをオレンジ風味のタルト

に流し込みました。サンタク

ロースの鬚に見立てたクリー

ムを飾って。 

リンツァートルテ 

ドイツやオーストリアで永く

愛されてきたクリスマスの伝

統菓子。シナモンを効か

せた生地にベリーのジャ

ムを敷き詰め、生地を網

目状に被せて焼き上げ

ました。 

バニラパンナコッタ 

甘さは控えめでなめらかな

口溶けのバニラパンナコッタ

にベリーソースとミックスベリ

ーをトッピング。バニラの濃

厚な香りとベリーの甘酸っ

ぱさが絶妙なハーモニーを

奏でます。 

キャラメルムース 

砂糖を焦がして作ったキャ

ラメルムースをキャラメルグラ

サージュでコーティング。ビタ

ーな味わいとなめらかな口

溶けをお楽しみいただけま

す。トップに飾った雪の結晶

が冬を感じさせます。 

オレンジガトーショコラ 

オレンジスライスを混ぜ込ん

だ、ほのかに柑橘香る一

品。砕いたナッツの食感も

楽しい濃厚なガトーショコラ

に仕上がっています。 

チョコレートとピスタチオのムース 

サンタクロースの衣装を着たク

リスマスらしいムース。中にはチ

ョコレートと香り高いピスタチオ

が入っており、絶妙なマリアー

ジュをお楽しみいただけます。 

いちごとシャンパーニュジュレ 

いちごを贅沢に使ったシャン

パーニュゼリー。優雅な大人

の気分を演出するシャンパ

ーニュと、いちごの爽やかな

香りと甘酸っぱさを感じる一

品です。 

ピスタチオとグリオットのカップ

ケーキ 

ピスタチオを練り込んだスポ

ンジ生地に、グリオットクリー

ムをトッピング。ほのかなピス

タチオの香りと甘酸っぱいグ

リオットが相性抜群です。 

ブッシュドノエル 

ホリデーシーズンの定番。リ

ッチなチョコレートが口の中

に広がり、カカオの香りに包

まれます。柊のチョコレート

をトッピング。 

ビーツタルトとコンビーフのポ

テトサラダ 

ビーツを練り込んだタルトに

コンビーフ入りのポテトサラダ

を詰めました。星形の紅芯

大根と金箔をトッピングし華

やかなクリスマスを演出。 

スモークサーモンとカリフラワー

のムース 

オレンジジュースでマリネしたス

モークサーモンの下にはさっぱ

りとした赤キャベツのピクルスを

敷き詰めました。トップにはカリ

フラワーのムースを添えて。 



 
 
 

 
 

「ラブ・クリスマス・スイーツビュッフェ」 概要 

期間：  2023年11月3日（金・祝）～12月25日（月） 

 ※毎週土曜・日曜、祝日開催。12月25日（月）も開催。   

時間： 第1部12:00～13:30 / 12:30～14:00 

 第2部14:00～15:30 / 14:30～16:00  

 ※90分制 ／時間帯は曜日により異なる場合があります。公式サイトでご確認ください。 

 

場所：  28階 オールデイダイニング「セリーズ」 
 

料金： 11月3日（金）〜11月26日（日） 

 1名様  6,000円 

 コンラッド・ベア付（大人のみ。お子様料金の設定なし） 1名様  8,500円 

 お子様（3～5歳） 1名様1,700円／お子様（6～12歳）1名様 2,700円 

 

 12月2日（土）〜12月25日（月） 

 1名様  6,500円 

 コンラッド・ベア付（大人のみ。お子様料金の設定なし） 1名様  9,000円 

 お子様（3～5歳） 1名様 2,200円／お子様（6～12歳）1名様 3,200円 

 

内容： スイーツ（全14種類） 

・ ラズベリーとヘーゼルナッツのティグレ 

・ ホワイトチョコレートとオレンジのタルト 

・ リンツァートルテ 

・ キャラメルムース 

・ チョコレートとピスタチオのムース 

・ いちごとシャンパーニュジュレ 

・ バニラパンナコッタ 

・ オレンジガトーショコラ 

・ ブッシュドノエル 

・ ピスタチオとグリオットのカップケーキ 

・ ラズベリーとスリーズノワールのムース 

・ ミルクチョコムースとクランベリージュレ 

・ ストロベリーショートケーキ 

・ ホワイトモンブラン（ライブステーション） 
 

     セイボリー（全5種類） 

・ ビーツタルトとコンビーフのポテトサラダ 

・ スモークサーモンとカリフラワーのムース 

・ マンハッタンクラムチャウダー 

・ ラコットクルンプリ 

・ 骨付きチキンのコンフィ 焦がしエシャロットバルサミコソース（ライブステーション） 
 

   スコーン クロテッドクリーム、ジャム 

 

   お飲み物 

  

ご予約・お問い合わせ： 公式サイトまたは 03-6388-8745 （レストラン予約直通） 

https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/sweetsbuffet/cerise-christmas
https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/sweetsbuffet/cerise-christmas


 
 
 

 
 

※表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

※表示の内容および料金は、仕入れ状況により予告なく変更になることがあります。 

※画像はイメージです。 
 

また、コンラッド東京では 2023年12月21日までヒルトンのゲスト・ロイヤルティ・プログラム「ヒルトン・オナーズ」のダイニング特典

「Like a Member」をご利用いただけます。ホテルに宿泊をしないヒルトン・オナーズ会員の皆様もご利用できる本特典には、ヒル

トンがアジア太平洋地域で運営するレストランやバーでのボーナス・ポイント付与や、最大25%の割引が含まれます。特典の詳

細は特設ページ（https://hiltonhotels.jp/apac-fandb_ja_jp/）をご覧ください。この機会にぜひ「ヒルトン・オナーズ」にご登録いただ

き、特典をご利用ください。 
 
 

### 
 

 

コンラッド東京について 

銀座からほど近い汐留に位置し、浜離宮恩賜庭園、レインボーブリッジ、東京湾のパノラマビューを見渡す、和のモダンデザインがコンセ

プトのコンラッド東京。スタンダードルームでも都内最大級の48平米を誇る広々とした291の客室、活気溢れる4つのレストランとバー

＆ラウンジ、最新鋭の設備を備える大・中・小の宴会施設、スパ、プール、フィットネスが備わった、1,400平米の面積を有する「水

月スパ＆フィットネス」などの充実した施設を擁しています。『ミシュランガイド東京』をはじめ、『コンデナスト・トラベラー“ゴールド・リス

ト”』や、『トリップ・アドバイザー“トップ25ホテルズ”』など国内外で常にトップの評価を獲得し続けています。コンラッド東京に関する詳

細はconradtokyo.jpをご覧ください。また、フェイスブックやツイッター、インスタグラム、LINEでも情報を配信しています。 

 

コンラッド・ホテルズ&リゾーツについて 

ホスピタリティ業界のグローバルリーダーであるヒルトンの 1 ブランドとして、世界 5大陸に 40 軒以上のホテルを展開しているコンラ

ッド・ホテルズ&リゾーツは、コンテンポラリーなデザインや先進的なイノベーション、キュレーションアートで、新しいことに挑戦する世

界中のお客様の感性を刺激します。またコンラッドでは、ローカルや世界の文化に触れながら、お客様に満足いただけるサービス

を体験することができます。コンラッド・ホテルズ＆リゾーツのご予約は、公式サイト（https://conrad.hiltonhotels.jp/）または業界

をリードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公認予約チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、

すぐに利用できる特典をご用意しています。 

最新の情報はこちらをご覧ください。 

stories.hilton.com/conradhotels, www.facebook.com/conradhotels, www.instagram.com/conradhotels, www.twit
ter.com/conradhotels. 

 

https://hiltonhotels.jp/apac-fandb_ja_jp/
https://hiltonhotels.jp/hhonors
https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/
https://www.facebook.com/conradtokyo
https://twitter.com/conradtokyo
https://www.instagram.com/conrad_tokyo/
https://page.line.me/344dzpkn?openQrModal=true
https://conrad.hiltonhotels.jp/
https://conrad.hiltonhotels.jp/
https://conrad.hiltonhotels.jp/
https://itunes.apple.com/jp/app/hilton-honors/id635150066?mt=8
https://hiltonhotels.jp/hhonors
https://stories.hilton.com/brands/conrad-hotels
https://www.facebook.com/ConradHotels/
https://www.instagram.com/conradhotels/
https://twitter.com/conradhotels
https://twitter.com/conradhotels

